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LU VERCGORSY:

‘7 ? EC!ZE:ZZ'A Préchauffer le four a 220 °

4 ceufs + 1 jaune
150 gr de Bleu du Dans une casserole, portez 25 cl d’eau a ébullition, avec le

Vercors beurre coupé en morceaux et 1 ¢. a c. de sel.

150 gr de farine |

80 gr del betljrre +19 Hors du feu, ajoutez la farine d’un coup. Mélangez vivement
L P et faites dessécher pendant 1 min sur feu doux.

Sel, poivre
Laissez tiédir quelques instants et incorporez les ceufs un a
un en mélangeant bien. Ajoutez le Bleu coupé en dés, le sel
et le poivre. |

A laide d’une poche & douille, déposez des petits tas
separés sur une plagque beurrée.

Les dorer au jaune d’ceuf puis enfournez la plaque pendant
‘ 25 min.



